




Prix nets TTC - Service compris

Cocktails Apéritifs
Le Skiff’s, 11 cl ( Sauternes de la Tour Blanche - Concombre - Menthe - Ginger Beer )	 		  15 €

Américano de l’Ha(a)ïtza, 12 cl  Vieilli en fût de chêne par nos soins	 	 	 13 €

Spritz, 20 cl  ( Aperol - Prosecco - Eau Pétillante )	 	 	 15 €

Suze Tonic, 25 cl  ( Tonic  Water Fever-Tree )	 	 	 12 €

Apéritifs
Ricard ou Pastis 51, 4 cl 	 	 	 6 €

Kir Vin Blanc, 12 cl  ( Cassis, Mûre, Pêche, Framboise ou Fraise Des Bois )	 	 	 8 €

Kir Royal, 12 cl  ( Cassis, Mûre, Pêche, Framboise ou Fraise Des Bois )	 	 	 16 €

Lillet, 6 cl  ( Rouge, Blanc ou Rosé )	 	 	 7 €

Pineau des Charentes “Château de Beaulon” 5 ans d’âge, 6 cl  ( Blanc ou Rouge )	 	 	 7 €

Porto Rouge Ramos Pinto Tawny 10 ans, 6 cl 	 	 	 14 €

Martini, 6 cl  ( Rouge, Blanc ou Rosé )	 	 	 7 €

Quintinye Vermouth Royal, 6 cl  ( Rouge, Blanc ou Extra Dry )	 	 	 8 €

Suze, 6 cl 	  	 	 7 €

Bières Pression
Pelforth Blonde, 25 cl 	 	 	 6 €

Pelforth Blonde, 50 cl 	 	 	 12 €

Panaché ou Monaco, 25 cl 	 	 	 6 €

Picon Bière, 25  cl  	 	 	 6 €

Bières Bouteilles
Dérive Dry Blonde, Bassin d’Arcachon, France	 	 	 9 € 
( Bière artisanale brassée avec du Sauvignon blanc, sur coquilles d’huîtres et fermentée en barriques )		

Leffe Blonde, Belgique	 	 	 8 €

Corona, Mexique		  	 10 €

Gallia Blanche, France	 	 	 9 €

Pelforth Brune, France	 	 	 8 €

Heineken 0.0 Sans Alcool, Pays-Bas	 	 	 7 €



Prix nets TTC - Service compris

N’hésitez pas à demander votre cocktail classique préféré !

Cocktails Classiques
Bloody Mary	 	 	 16 €

( Vodka Grey Goose - Jus de Citron Jaune - Jus de Tomate Assaisonné )

Cosmopolitan	 	 	 16 €

( Vodka Grey Goose - Cointreau - Jus de Citron Vert - Jus de Cranberry )	 	 	

Moscow Mule	 	 	 16 €

( Vodka Grey Goose - Jus de Citron Vert - Ginger beer )	 	 	

Dry Martini	 	 	 16 €

( Gin Bombay Sapphire - La Quintinye Vermouth Royal Extra Dry )	 	 	

Singapore Sling	 	 	 16 €

( Gin Bombay Sapphire - Liqueur de Marasquin - Bénédictine - Cointreau - Jus de Citron Jaune - Jus d’Ananas )	

Manhattan	 	 	 16 €

( Rye Whisky Lot 40 - La Quintinye Vermouth Royal Rouge - Angostura Bitter )	 	 	

Whisky Sour	 	 	 16 €

( Whisky Monkey Shoulder - Sirop Simple - Jus de Citron Jaune - Angostura Bitter - Blanc d’œuf )	 	 	

Maï-Taï	 	 	 16 €

( Rhum Sailor Jerry - Rhum Blanc Agricole - Sirop d’Orgeat - Jus de Citron Vert - Cointreau )

Piña Colada	 	 	 16 €

( Rhum Bacardi - Sirop de  Vanille - Ananas Frais - Lait de Coco )	 	 	

Daiquiri	 	 	 16 €

( Rhum Bacardi Carta Blanca - Sirop de Sucre - Jus de Citron Vert )	 	 	

Margarita	 	 	 16 €

( Tequila Patrón - Cointreau - Jus de Citron Vert )	 	 	

Espresso Martini	 	 	 16 €

( Vodka Grey Goose - Kahlúa - Expresso - Sirop de Canne )	 	 	

Pornstar Martini	 	 	 17 €

( Vodka Grey Goose - Jus de Passion - Sirop de  Vanille - Jus de Citron Vert - Prosecco )	 	 	

Bourbon Old Fashioned	 	 	 20 €

( Michter's Bourbon - Sucre - Angostura bitter )	 	 	
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N’hésitez pas à demander votre propre création ! 

Cocktails Signatures
Dune Rouge	 17 €

( Extraction de Betterave - Rhum Blanc infusé au épices Zathar - Jus de Citron Vert - Sirop de  Vanille )

Pinasse Verte	 17 €

(  Vodka Grey Goose infusée au Matcha - Cordial Fruit de la Passion et Tonka - Emulsion Earl Grey et Champagne )	 	

Blanc Bassin	 18 €

( Blanche d'Armagnac - Jus d'Ananas - Thé  Vert - Jus de Citron  Vert - Liqueur de Falernum - Liqueur de Chipotle - Lait de Coco )	 	

Rosée du Pyla	 17 €

(  Vodka Grey Goose - Purée de Framboise - Liqueur St-Germain - Mousse Gingembre et Fruit de la Passion )	 	

Cap à l'Aube	 17 €

( Chartreuse Jaune - Aperol - Soda Verveine et Orange )	

Caïpi ' Tchanqué	 17 €

( Cachaça infusée au Pollen - Pineau des Charentes Blanc - Jus de Citron Vert - Sirop de Poire - Crème de Mûre )	 	

Pinpyla	 17 €

( Gin infusé aux Bourgeons de Pin - Jus de Melon - Cordial Miel et Fleur d'Oranger - Prosecco )	 	
	

Cocktails Champagne
	  

Mimosa	 	16 €

( Champagne - Orange Pressée )

Bellini	 	16 €

( Champagne - Purée de Pêches )	 	 	

Rossini	 	16 €

( Champagne - Purée de Fraises )	 	 	

Mamilie	 	18 €

( Champagne - Italicus - Jus de Citron Vert - Orange Pressée - Sirop de Menthe Maison )	 	

(12 cl)
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Cocktails Sans Alcool
Ha(a)ïtz’tea	 	 	 11 €

( Thé Glacé du Jour )

Ha(a)ïtz’coffee	 	 	 14 €

( Café Expresso - Sirop de Tonka - Mousse de Lait Vanillé )	 	 	

Beetroot Fashioned	 	 	 14 €

( Extraction de Betterave - Jus de Pamplemousse - Jus de Citron  Vert - Menthe )	 	 	

Diablotin	 	 	 14 €

( Optimae Babylon - Purée de Fraises - Jus de Cranberry - Cordial de Timur - Piment Béarnais )	

Détox Citronné	 	 	 14 €

( Gingembre - Jus de Citron  Vert - Eau Pétillante Infusée Gingembre et Zeste de Citron Jaune - Sirop de Stévia au Matcha )	

Nospritz	 	 	 14 €

( Citadelle 0% - Amer de Pamplemousse et Curcuma - Tonic  Water Fever-Tree )	 	 	

Exotic Smoothie			  14 €
( Orange Pressée - Ananas Frais - Jus de Passion - Sirop du moment )	 	 	

Eaux - Sodas	  	

Abatilles Plate ou Pétillante, 75 cl		   8 €

Perrier, 33 cl		  7 €

Limonade ou Diabolo, 25 cl		  7 € 

Sirop à l’Eau		  7 € 

Coca-Cola ou Coca-Cola Zéro, 33 cl		  7 € 

Orangina ou Schweppes Indian Tonic, 25 cl		  7 € 

Ginger Beer, 20 cl		  7 € 

Thé Vert à la Pêche Bio Maison Meneau, 25 cl		  7 €

Jus de Fruits	  	

Jus de Fruits frais Pressés ( Orange, Pamplemousse, Citron ou Ananas )		   12 €

Pago, 20 cl ( Orange, Abricot, Tomate ou Ananas )		  6 €

Jus de Fruits Artisanaux Bio Maison Meneau, 25 cl 		  10 €
( Pomme, Fraise Kiwi, Mangue Passion ou Framboise Fraise )
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Gins et Tonics
Gin ‘To de l’Ha(a)ïtza, France 		  16 € 
( Anaiak - Romarin - Zeste de Pamplemousse )	 	        

Avem, France 	 	        18 € 
( Romarin - Zeste d’Orange )

G’Vine Floraison, France 	 	        17 € 
( Bouton de Rose - Zeste de Citron Jaune )

Citadelle, France 	 	        16 € 
( Pomme Déshydratée - Zeste de Citron Vert )

Gin Alpha Organic Passion Extrême, France 		  18 € 
( Baies de Timut - Zeste de Citron Jaune )

Bombay Saphhire, Angleterre 	 	        15 € 
( Citron Jaune )

Brockman’s, Angleterre	 	        21 € 
( Fleurs d’Hibiscus )

Tanqueray Ten, Angleterre 	 	        20 € 
( Pamplemousse - Citron Vert Déshydraté )

Hendrick’s, Ecosse 	 	        16 € 
( Concombre - Bouton de Rose )

The Botanist 22 Islay, Ecosse 	 	        20 € 
( Romarin - Zeste de Pamplemousse )

Monkey 47, Allemagne 	 	        22 € 
( Baies de Genièvre - Zeste de Citron Vert )

Gin Renais, France 	 	        22 € 
( Gingembre - Zeste de Citron Vert )

Negroni
	

Negroni Classique     , Vieilli en fût de chêne par nos soins	 	 16 €

( Gin G’vine Nouaison - Campari - La Quintinye Vermouth Royal Rouge )

Negroni Signature	 	 16 €

( G’vine Floraison  - Campari - La Quintinye Vermouth Royal Rouge - Poivron Rouge - Piment d’Espelette )	 	

Mezcal Negroni     , Vieilli en fût de chêne par nos soins		  16 €

( Mezcal - Campari - La Quintinye Vermouth Royal Rouge )	

(9 cl)

Tous nos Gins sont accompagnés de Tonic Water Fever-Tree
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Whiskies	 	

BLENDS
Monkey Shoulder, Ecosse	 	         14 €
Chivas 12 ans , Ecosse	 	         16 €
Johnny Walker Blue Label, Ecosse	 	         40 €
The Cairn 25 ans CRN57°, Ecosse	 	         50 €

SINGLE MALTS
Talisker Port Ruighe, Ecosse, Highlands	 	         25 €
Arran Sherry Cash Brut de Fût, Ecosse, Highlands - Arran	 	         20 €
Arran 9 ans 2015 Peated, Ecosse, Highlands - Arran	 	         40 €
Glenmorangie 18 ans, Ecosse, Highlands	 	         30 €
Glenfiddich 12 ans, Ecosse, Speyside	 	         16 €
Caol Ila, Ecosse, Islay	 	         22 €
Ardbeg, Ecosse, Islay	 	         20 €
Lagavulin 16 ans, Ecosse, Islay	 	         30 €
Ballechin 12 ans 2013 Jurançon cask, Ecosse, Highlands	 	         35 €
Ballechin 14 ans 2008 Rum cask, Ecosse, Highlands	 	         50 €
Octomore 14.2, Ecosse, Islay	 	         60 €

IRLANDAIS
Jameson, Cork County	 	         12 €
Green spot, vieilli en fût de Leoville Barton, Cork County	 	         18 €
Knappogue 14 ans, Antrim County	 	         18 €
Waterford Peated, Waterford County	 	         25 €
Waterford Argot, Waterford County	 	         20 €

WHISKEYS & BOURBONS
Weller 12 ans Bourbon, USA, Kentucky	 	         16 €
Jack Daniel’s Single Barrel, USA, Tennesse	 	         18 €
Michter’s Bourbon, USA, Kentucky	 	         20 €
Blanton's Gold édition Bourbon, USA, Kentucky	 	         35 €
Lot 40 Rye, Canada	 	         14 €

FRANÇAIS
Bellevoye Blanc, ( Blend, Finition Sauternes ) Nouvelle-Aquitaine	 	         16 €
Benjamin Kuentz, ( Single Malt ) Île-de-France	 	         19 €
Valley, Son Altesse, ( Single Malt ) Savoie	 	         20 €
Moon Harbour Single Cask, 100% Maïs Malté, fût de Château La Louvière 	         25 €

JAPONAIS
Nikka From the Barrel, ( Blend ) Hokkaido	 	         20 €
Nikka 17 ans Taketsuru, ( Blend ) Hokkaido	 	         80 €
Hibiki Harmony, ( Blend ) Honshu	 	         35 €

Accompagnement Soda	 	           3 €

(5 cl)
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Rhums traditionnels	

Mount Gay XO, Barbade	 20 €

Mount Gay 1703, Barbade	 30 €

Plantation Sealander, Barbade	 20 €

Diplomatico 12 ans, Venezuela	 16 €

Zacapa 23, Guatemala	 20 €

Zacapa XO, Guatemala	 35 €

El Passador de Oro “Passion”, Guatemala	 16 €

Sol Tarasco 10 ans, Mexique	 20 €

Providence, habitation Velier 2020, Haïti	 30 €

Plantation Xaymaca, Jamaïque	 15 €

Hampden 5 ans, 2016, Edition Magnum, Jamaïque	 40 €

Hampden Great House, 2024, Distillery Edition, Jamaïque	 40 € 

Nine Leaves 7 ans, 2018, Small Batch Armagnac, Japon	 55 €

Rhums agricoles

Isautier Louis Charles, France, Réunion	 35 €

Isautier Audacieux, France, Réunion	 40 €

Vieux Clément 10 ans, France, Martinique	 30 €

Bally Edition Art Deco, France, Martinique	  40 €

Renegade 3 ans, Habitation Velier 2020, Grenade	 30 €

Vieux Vaval 6 ans, Haïti	 40 €

Vieux Sajou 4 ans, Sherry cask, Haïti	 40 €

Accompagnement Soda	 3 €

(5 cl)
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(5 cl)Armagnacs	
Tariquet VSOP	 14 €

Darroze Reserve 8 ans	 16 €

Darroze Millésime 1980	 30 €

Château de Laubade XO Diamant	 25 €

Château de Laubade 1990	 28 €

Bas-Armagnac Boingnères Folle Blanche 2001	 25 €

Bas-Armagnac Boingnères Cépages Nobles 1985	 40 €

Bas-Armagnac, Baron Gaston-Legrand 1976     	 35 €

Armagnac Ténarèze, Baron Gaston-Legrand 1987  	 35 €

Cognacs	
Hennessy VS	 12 €

Hennessy XO	 50 €

Rémy Martin VSOP	 18 €

Rémy Martin 1738	 30 €

Rémy Martin XO	 50 €

Tesseron XO Perfection - N°53	 50 €

L’Héraud XO “Charles VII”	 45 €

L’Héraud “1993” Petite Champagne  	 75 €

Cognac Cisneros	 35 €

(5 cl)

Calvados	

Calvados du Pays d’Auge “Vénérable” Roger Groult	 18 €

Calvados du Pays d’Auge “Doyen d’Age”	 30 €

(5 cl)

Découvrez le Cognac d’exception Louis XIII 

                                       - Pour la découverte   2 cl	 120 €

                                       - Pour les amateurs     4 cl	 240 €
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Digestifs et Liqueurs	
Manzana, Fernet Branca  		   11 €

Bailey’s, Kahlúa, Get 27 ou Get 31, Menthe Pastille 		  11 €

Amaretto Adriatico, Amaro Montenegro, Limoncello		  12 € 

Grand Marnier Cordon Rouge, Cointreau		  14 € 

Chartreuse Jaune, 5 cl		  16 € 

Chartreuse Verte, 5 cl		  16 € 

Chartreuse Verte V.E.P, Chartreuse Jaune V.E.P , 5 cl		  45 € 

Chartreuse 9ème Centenaire, 5 cl		  30 € 

Chartreuse M.O.F, 5 cl		  25 €

(6 cl)

Eaux de vie	

Vieille Prune de Souillac	 19 €

Poire William Brana	 26 €

(5 cl)

Accompagnement Soda	 3 €

Tequilas et Mezcal	
Patrón Silver	 14 €

Patrón Añejo	 20 €

Celosa Rose, Joven	 35 €

Clase Azul, Reposado	 45 €

Don Julio 1942	 45 €

Mezcal	 15 €

(5 cl)

Vodkas	
Grey Goose, France	 12 €

Nadé, France	 18 €

Beluga Gold Line, Russie	 40 €

Alcools chauds	
Irish Coffee ( Irish Whisky Jameson )		  16 € 

French Coffee ( Cognac Hennessy VS )		  16 € 

Gascon Coffee ( Armagnac Tariquet VSOP )		  16 € 

Cuban Coffee ( Rhum Bacardi )  		  16 €

(5 cl)
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THÉS VERTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

Casablanca
Mariage de thé vert à la menthe douce et thé noir parfumé à la bergamote

Sakura, sakura !
Thé vert aux saveurs sensuelles et fruitées des fleurs de cerisier du Japon

Jasmin Mandarin
Thé vert suave de Chine au parfum de précieuses fleurs de jasmin

Thé à l'opéra
Thé vert, fruits rouges et vanille

Thé sur le Nil
Thé vert, goût fruité citronné

THÉS NOIRS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

Darjeeling Himalaya
Thé noir traditionnel d'Inde

Orange Pekoe Ceylan
Thé noir traditionnel du Sri Lanka

French Breakfast Tea
Assemblage de thés noirs élégants offrant un thé au goût rond, à la fois chocolaté et malté

Empereur Chen-Nung
Thé noir fumé doux et équilibré

Earl Grey Impérial
Thé noir à la bergamote

Chaï-Chandernagor
Thé noir et assemblage d'épices : clou de girofle, cannelle, gingembre, cardamome et poivre

Marco Polo
Thé noir au goût fruité et fleuri

Thé Vert - Aux fragrances iodées de l’Atlantique et des forêts du Pyla........................... 7 €	

Boissons Chaudes
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THÉ BLEU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

Milky blue absolu

Thé bleu envoûtant au riche parfum lacté

INFUSIONS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 €

Veloutée Dream Tea

Mélange de 8 plantes : mélisse, rooibos rouge, verveine, menthe poivrée, citronnelle, camomille, réglisse  
et menthe douce

Camomille Sauvage

Fleurs de camomille sauvage

Menthe Poivrée

Feuilles de menthe poivrée

Verveine

Feuilles de verveine odorante

Thym Citron Aromatique

Un thym citron d'exception, citrons jaunes de Menton mûris au soleil de Provence

ROOIBOS ROUGES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 €

Rouge Bourbon

Rooibos naturellement sans théine, goût vanillé moelleux

Rouge Métis

Rooibos naturellement sans théine, aux fruits noirs et rouges, fleurs tendres

Expresso, Décaféiné Expresso ou Noisette 		   4 €

Chocolat chaud		  6 €

Double Expresso ou Cappuccino		  8 € 

Café Viennois ou Chocolat Viennois		  8 € 

Latte Macchiato		  9 €

THÉ BLANC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

Blanc & Rose
Thé blanc moelleux aux pétales de roses tendres

LA CAFÉTERIE
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CHAMPAGNES ET VINS AU VERRE

Champagnes
Roederer		  Blanc de Blancs 	 2017	 23€ 	 26€

Drappier "Carte d'Or"		  Brut 		  16€ 	 18€

Drappier "Rosé de Saignée" 		  Brut Rosé 		  16€ 	 19€

Vin Rosé
Côtes de Provence, Minuty Prestige		   	 2025	 9€ 	

Vins Blancs
Bordeaux, "La Sémillante", Château Sigalas-Rabaud	  	 2018	 12€ 	

Chablis, "Les Vénérables", La Chablisienne		   	 2022	 11€ 	

Pessac-Léognan, Château Malartic-Lagravière	 Cru Classé de Graves 	 2021	 29€ 	

Saint-Romain, "Les Cinq Climats", Domaine Alain Gras 		  2023	 17€ 	

Sancerre, "Le Cotelin", Domaine du Pré Semelé 		  2022	 14€ 	

Jurançon Sec, "Au Lavoir", Clos Cancaillaü, Lionel Osmin 		  2023	 9€ 	

Vins Moelleux
Vin de France, "Chambre d'Amour", Lionel Osmin	 Sud-Ouest 	 2024	 7€ 	

Jurançon, "Marie-Kattalyn", Domaine de Souch 	  	 2019	 17€ 	

Sauternes, Château Sigalas-Rabaud	  	 1er Cru Classé 	 2012	 25€ 	

Vins Rouges
Saint-Estèphe, Château Tronquoy 		   	 2019	 16€ 	

Pessac-Léognan, Le Cadet de Larrivet Haut-Brion	  	 2019	 9€ 	

Pessac-Léognan, Château Couhins-Lurton	  	  	 2016	 16€ 	

Pomerol, "Vertiges de Sales", Château de Sales 	  	 2019	 14€ 	

Bourgogne, "Pinot Noir", Domaine René Bouvier	  	 2022	 9€ 	

Volnay, Nicolas Rossignol 	  	  	2018	 25€

Flûte
12 cl

Piscine
15 cl

Verre
12 cl
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CHAMPAGNES

Champagnes
Drappier Carte d'Or		  Brut 		  90€ 	 180€	

Drappier		  Zéro Dosage 		  95€ 	 190€	

Moët & Chandon		  Brut impérial 		  95€ 	

Roederer "Collection"		  Brut 	 50€	 95€ 	 190€	 400€

Billecart-Salmon "Le Réserve"		  Brut 		  110€ 	

Ruinart		  Brut 		  120€ 	 240€	

Bollinger "Spéciale Cuvée"		  Brut 		  140€ 	 290€	

Champagnes Blanc de Blancs
Delamotte		  Blanc de Blancs 		  110€ 		

Roederer		  Blanc de Blancs 		  150€ 	

Ruinart		  Blanc de Blancs 		  180€ 	 380€		

Champagnes Rosés
Drappier "Rosé de Saignée" 		  Brut Rosé 		  90€ 	 180€	

Billecart-Salmon "Le Rosé"		  Brut Rosé 		  150€ 	

Ruinart		  Brut Rosé 		  180€ 	

Champagnes Grandes Cuvées
Roederer et Starck  		  Brut Nature Blanc 		  130€ 		

Roederer et Starck		  Brut Nature Rosé 		  180€ 	

Moët & Chandon		  Dom Pérignon		  450€ 	

Roederer		  "Cristal" 		  490€ 	

2017

2015

2015

Bouteille
75 cl

Magnum
150 cl

Jéroboam
300 cl

Demi 
Bout.
37.5 cl

2018

2015
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Vins Demi-Secs, Moelleux et Liquoreux

Vin de France, "Chambre d'Amour", Lionel Osmin	 Sud-Ouest 	 2024   			  38€ 	

IGP Côtes de Gascogne, "Villa Chambre d'Amour", Lionel Osmin 	 Sud-Ouest 	 2023   			 	   76€

Jurançon, "Marie-Kattalyn", Domaine de Souch	 Sud-Ouest 	 2019   		 50€	 	

Sauternes, Château Sigalas-Rabaud                                     1er Cru Classé 	    2012   			  150€ 	

Sauternes, Château d'Yquem                                           1er Cru Supérieur   2005   			  1 400€ 	

Sauternes, Château d'Yquem                                           1er Cru Supérieur  	 1997   			  1 250€ 	

Vins Rosés Bouteille
75 cl

Magnum
150 cl

Côtes de Provence, Minuty Prestige 	    	  	 2025	 48€ 	 96€

Côtes de Provence, "Whispering Angel" 	  	 Château d'Esclans 	 2024	 52€ 	

Bandol, Château Romassan 		  Domaine d'OTT 	 2024	 70€ 	 140€

Côtes de Provence, Château Galoupet 	  	 Cru Classé 	 2024	 95€ 	

PROVENCE

Bouteille
50 cl
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Bouteille
75 cl

Magnum
150 cl

Demi
Bout.
37,5 cl

BORDEAUX

Vins Blancs

Bordeaux, "Lions de Suduiraut" 	 Vin Blanc Sec du Château Suduiraut 	 2024   			  45€ 		

Bordeaux, "La Sémillante"	 Vin Blanc Sec du Château Sigalas-Rabaud 	 2018   			  55€ 	  

Graves, "Cuvée Caroline", Château de Chantegrive	  	 2020   			  45€ 	  

Pessac-Léognan, Château de Rouillac	  	 2022   			  70€ 	

Pessac-Léognan, Château La Louvière 	  	 2018   			  80€ 	

Pessac-Léognan, Château Olivier	 Cru Classé de Graves 	 2018   			  95€ 	

Pessac-Léognan, Château Carbonnieux	 Cru Classé de Graves 	 2023   			  110€ 	

Pessac-Léognan, Château Malartic-Lagravière	 Cru Classé de Graves 	 2021  			  180€

SUD-OUEST

Pacherenc du Vic-Bilh Sec, "Les Jardins Philosophiques"	 Château Bouscassé 	 2018			  45€	

Bergerac Sec, "Jour de Fruit" 	 Domaine L'Ancienne Cure  	 2022   			  49€ 	

Jurançon Sec, "Au Lavoir", Clos Cancaillaü	 Lionel Osmin 	 2023   			  49€ 		

BOURGOGNE

BEAUJOLAIS

Chablis	 Domaine du Chardonnay 	 2023   		             60€ 	

Chablis, "Les Vénérables"	 La Chablisienne 	 2022   		             65€ 	

Bourgogne Aligoté, "Vieilles Vignes"	 Manuel Olivier 	 2023   		             48€ 	

Meursault	 Manuel Olivier 	 2020   		           155€ 	

Meursault	 Jean-Michel Gaunoux 	 2023   			   	 300€

Saint-Romain, "Les Cinq Climats"	 Domaine Alain Gras 	 2023		           100€ 	

Beaune 1er Cru, "Les Teurons"	 Domaine Arnoux Père & Fils 	 2023   		           110€	

Chorey-lès-Beaune, "Les Confrelins"	 Domaine Arnoux Père & Fils 	 2024   		             75€

Rully, "Montmorin" 	 Jean Chartron 	 2022   		             70€	

Mercurey	 Château de Chamirey 	 2023   		             65€	

Montagny 1er Cru, "Les Bassets"	 Laurent Cognard 	 2023  		             70€		

Beaujolais	 Domaine Grégoire Hoppenot 	 2023   		             45€ 		



Prix nets TTC - Service compris

VALLÉE DU RHÔNE

Condrieu, "La Petite Côte"	 Yves Cuilleron 	 2024   			  110€ 	

Crozes-Hermitage, "Le Jardin"	 Domaine Le Vieux Murier 	 2021			  86€ 	

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Duché-Duzès, "Harmattan"	 Domaine Deleuze Rochetin 	 2023 			  40€ 	

IGP Monts de la Grage	 Mas Champart  	 2024 			  50€ 	

Côtes de Thongue, "Equinoxe"	 Domaine de l'Arjolle 	 2016   			  38€ 	

Côtes du Roussillon, "Eos"	 Domaine Laguerre 	 2018   			  45€ 		

IGP Saint-Guilhem-Le-Désert 	 Mas de Daumas Gassac 	 2021   			  120€ 	

VALLÉE DE LA LOIRE

Vouvray, "Empreintes"	 Vignoble Alain Robert 	 2024   		             40€ 

Savennières-Roche Aux Moines 	 Domaine Aux Moines 	 2023   		           140€	

Muscadet-Sèvre-et-Maine, "Amphibolite" 	 Jo Landron 	 2023   			  48€ 	

Sancerre, "Le Cotelin"	 Domaine du Pré Semelé 	 2022   			  85€ 	

Sancerre, "Intro" 	 Patrice Moreux 	 2024   			  60€ 	

Pouilly-Fumé, "Intro" 	 Patrice Moreux 	 2024   		  30€	 60€ 	

Menetou-Salon	 Isabelle & Pierre Clément 	 2023   			  48€ 	

CORSE

Patrimonio	 Domaine Paradella 	 2023   			  65€ 		

Bouteille
75 cl

Magnum
150 cl

Demi
Bout.
37,5 clVins Blancs

VIN DE FRANCE

La Croix de La Lauze, "Chardonnay"	 Maison Guilhem 	 2024   			  45€ 		



Prix nets TTC - Service compris

BORDEAUX

MOULIS-EN-MÉDOC

Bouteille
75 cl

Magnum
150 clVins Rouges

Graves, Château de Chantegrive		   	 2019	  	 45€  

Castillon-Côtes de Bordeaux, Château Cap de Faugères	  	 2019	  	 45€ 

Castillon-Côtes de Bordeaux, "Les Argileuses", Château Le Rey	  	 2021	  	 50€

Château Maucaillou		   	 2018	  	 65€

Château Chasse-Spleen		   	 2016	  	 95€ 

Château Poujeaux		   	 2016	  		    190€

PESSAC-LÉOGNAN

Le Cadet de Larrivet Haut-Brion	  		  2019	  	 46€

Château de Rochemorin		   	 2019	  	 50€

Château de Rouillac 		   	 2016	  	 68€

Château Brown		   	 2016	  	 80€

Château La Louvière 		   	 2016	  	 85€

Château Couhins-Lurton 		   	 2016	  	 90€

Château de Fieuzal 		  Cru Classé de Graves 	 2019	  	 115€

Château Smith Haut Lafitte 		  Cru Classé de Graves 	 2018	  	 230€

MARGAUX

La Dame d'Angludet		  2ème Vin du Château d'Angludet 	 2021	  	 70€

Alter Ego de Palmer		  2ème Vin du Château Palmer 	 2015	  	 350€

Château Margaux 		  1er Grand Cru Classé du Médoc 	 2001	  	 1 100€

Château Giscours 		 3éme Grand Cru Classé du Médoc 	 2017	  		    350€

SAINT-JULIEN

Connétable Talbot		  2ème Vin du Château Talbot 	 2018	 55€ 	

Château Gloria 		   	 2017	  	 85€

La Croix Ducru Beaucaillou	 		  2018		  120€	

PAUILLAC

Réserve de la Comtesse	     		  2019	  	 140€

Château Lynch-Bages	                          		  2014	  	 290€

Carruades de Lafite	                   		  2006	  	 630€

2ème Vin du Château Ducru-Beaucaillou

2ème Vin du château Pichon Longueville Comtesse

5ème Grand Cru Classé du Médoc

2ème Vin du Château Lafite Rothschild

Bouteille
50 cl



Prix nets TTC - Service compris

SAINT-ESTÈPHE

Château Tronquoy		   	 2019	  	 100€

La Dame de Montrose		  2ème Vin du Château Montrose 	 2014	  	 110€

La Dame de Montrose		  2ème Vin du Château Montrose 	 2017	  		      

Château Haut-Marbuzet		   	 2020	  	 115€

SAINT-ÉMILION

Château Cartier  		  Grand Cru Classé 	 2020	  	 55€ 

Château Fonroque		  Grand Cru Classé 	 2019	  	 95€ 

Château Ausone 		  1er Grand Cru Classé A 	 1999	  	 1 190€

POMEROL

"Vertiges de Sales", Château de Sales		   	 2019	  	 75€ 

Fugue de Nenin		  2ème Vin du Château Nenin 	 2018	  	 90€

Château Mazeyres		   	 2020	  	 95€

Le Clos du Beau-Père		   	 2016	  	 100€

Château La Violette		   	 2007	  	 490€

LALANDE-DE-POMEROL

Château des Annereaux	  		  2020	  	 65€

FRONSAC

Château La Dauphine		   	 2012	  	 60€

BOURGOGNE-CÔTE DE NUITS

Bourgogne, "Pinot Noir"		  Domaine René Bouvier 	 2022	  	 50€

Gevrey-Chambertin, "Reniard"		  Domaine Gavignet-Béthanie 	 2021	  	 120€

Gevrey-Chambertin, "Ostréa" 		  Jean-Louis Trapet 	 2018	  	 210€ 

Vosne-Romanée 		  Domaine Berthaut-Gerbet 	 2023	  	 160€

BOURGOGNE-CÔTE DE BEAUNE

Chorey-lès-Beaune		  Domaine Arnoux Père & Fils 	 2023	  	 75 €

Savigny-lès-Beaune 1er Cru, "Les Guettes"		  Domaine Arnoux Père & Fils 	 2023	  	 105€

Pommard 1er Cru, "Les Arvelets"		  Domaine Michel Caillot 	 2015	  	 150€

Volnay 		  Nicolas Rossignol 	 2018	  	 150€

BOURGOGNE-CÔTE CHALONNAISE

Mercurey 1er Cru, "Clos du Roi"		  Château de Chamirey 	 2022	  	 90€

210€

Bouteille
75 cl

Magnum
150 clVins Rouges Bouteille

50 cl



Prix nets TTC - Service compris

Bouteille
75 cl

Magnum
150 clVins Rouges

BEAUJOLAIS

Fleurie, "Indigène"		  Domaine Grégoire Hoppenot 	 2023	  	 50€

VINS DE FRANCE

VALLÉE DE LA LOIRE

Menetou-Salon		  Isabelle & Pierre Clément 	 2023	  	 45€ 

Saint-Nicolas-de-Bourgueil, "Les Montils"		  Gérald Vallée 	 2022	  	 40€

Anjou Gamay, "Rouge de Schiste"		  Domaine Terra Vita Vinum  	 2022	  	 45€

VALLÉE DU RHÔNE

Saint-Joseph, "Promesse"		  Sylvain Badel 	 2024	  	 55€ 

Crozes-Hermitage		  Domaine Les Terriens 	 2022	  	 60€

Châteauneuf-du-Pape		  Domaine de Beaurenard 	 2022	  	 90€ 

Côte-Rôtie		  Christophe Semaska 	 2022	  	 140€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

IGP Pays d'Oc, "Chemin de Moscou"		  Domaine Gayda 	 2022	  	 62€ 

IGP Saint-Guilhem-Le-Désert		  Mas de Daumas Gassac 	 2022	  	 130€

Pic-Saint-Loup, "Dame Jeanne"		  Bergerie du Capucin 	 2022	  	 50€ 

Maury Sec, "Origine"		  Mas Amiel 	 2022	  	 60€

VINS ÉTRANGERS

"Syrah", Oliver Zeter		  Allemagne 	 2023	  	 68€ 

"Malbec", Sierra de Plata		  Argentine 	 2025	  	 40€

SUD-OUEST

Cahors, "Cuvée Marguerite"		  Château Lagrézette 	 2018	  	 65€ 

Madiran		  Château Bouscassé 	 2019	  	 60€

Syrah d'Ogier		  Stéphane Ogier 	 2022	  	 40€ 

Faustine		  Domaine du Comte Abbatucci 	 2024	  	 70€

Bouteille
50 cl




