
Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Tapas • Tapas

Truite fumée à partager
Smoked trout to share .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 €

Tortilla de pommes de terre et oignons à partager 
Potatoes and onions tortilla to share  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 €

À PARTIR DE 18H • FROM 6 PM

Saucisse "Noir de Bigorre", jus de rôti et purée • Sausage, mashed potatoes

Dim sum bœuf angus-gingembre • Angus beef and ginger dim sum

Morue béglaise aïoli, légumes-croquants • Béglaise-style cod, raw vegetables 

Tarama aux œufs de truite •  Tarama with trout eggs

Nem aux champignons et poulet • Chicken and mushrooms nem

Samoussa au rougail et saucisse fumée • Smoked rougail sausage samoussa 

Pain navette, mimosa de crabe, concombre • Cucumber and crab mimosa, roll style

Mini club sandwich aux rillettes de canard, cornichons 
Duck rillettes club sandwich with pickles

Tempura de crevettes au saté, sauce tartare • Shrimps tempura, tartare sauce 

Mini tartare de saumon, mangue et piments • Mini salmon tartare, mango 

Formule 4 pièces au choix • 4 pieces selection  .  .  .  .  .  .  .  22 €



Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Oeufs • Eggs
Œufs mimosa • Eggs with truffle ham
Jambon à la truffe, croustille de pain et ciboulette  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 €

Œufs au plat • Fried eggs with ventreche
Ventrèche "Noir de Bigorre", deux pièces .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Ventrèche "Noir de Bigorre", deux pièces .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Ventrèche "Noir de Bigorre", deux pièces 12 €

Les omelettes accompagnées de sucrine  • Omelette with sucrine salad
Nature   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16 €
Champignon, jambon, fromage au choix  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21 €

Charcuteries • Charcuteries
Jambon "Noir de Bigorre" • "Noir de Bigorre" ham
Guindillas, pan con tomate  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26 €

Pâté de campagne Bio (130gr) • Organic country-style pâté 130 gr
Tartine de pain toastée  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16 €

Foie gras mi-cuit sel-poivre • Foie gras with salt and pepper
Pain de campagne toasté  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26 €

Magret séché au poivre • Dried peppered duck breast 
Baguettine croustillante .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22 €



Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Salades • Salads
Salade César poulet • Chicken Caesar salad
Romaine, lard, oignons rouges, parmesan, anchois fumés et œuf mollet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 € 

Salade César crevettes • Shrimps Caesar salad
Romaine, lard, oignons rouges, parmesan, anchois fumés et œuf mollet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30 €

Billes de melon multicolores au sirop de gingembre •  Melon with ginger syrup   . 19 €

Tomates anciennes aux myrtilles et mozzarella • Tomatoes and mozzarella

Piment vert de l’Adour  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26 €

Cru - mariné - fumé 
Raw - marined - smoked

Huîtres du Bassin • Arcachon Bay oysters
Parc de L’Impératrice n°4 Joël Dupuch x 6  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22 €
Parc de L’Impératrice n°4 Joël Dupuch x 9   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  32 €

Ceviche de poissons du bassin • Ceviche regional fish
Piment béarnais, coco, huile de sésame et citron vert   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26 €

Saumon fumé maison • Homemade smoked salmon
Crème fl eurette et tuile de seigle  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30 €

Tartare de bœuf bio traditionnel • Beef tartare
Parmesan, frites maison et salade   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 €



Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Sandwichs • Sandwichs

Club-sandwich au poulet fumé • Smoked chicken club sandwich  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 € 

Burger au bœuf bio,  lard et cantal fermier • Beef hamburger with cantal cheese  .  .  . 32 €

Baguette toastée avocat, saumon fumé et sucrine
Avocado, smoked salmon and green salad, toasted baguette   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26 €

Accompagnement : frites maison •  Side dish : homemade french fries

Pâtes • Pasta
Tagliatelles carbonara • Carbonara pasta .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .• Carbonara pasta .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .• Carbonara pasta  26 €

Pennette tomate, pesto et pur brebis • Tomato and pesto pasta, cheesePennette tomate, pesto et pur brebis • Tomato and pesto pasta, cheesePennette tomate, pesto et pur brebis .  .  .  .  .  .  .  . 26 €

Coquillettes au jus de rôti et jambon • Coquillette, ham and roasted juice  .  .  .  .  .  26 €



Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Grillades au Charbon de Bois
Grilled on fire wood  

Bœuf limousin BIO • Limousin organic beef.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . • Limousin organic beef.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . • Limousin organic beef  38 €

Magret de canard • Duck breast  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38 € 

Thon rouge • Red tuna  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 44 €

Truite du Pays Basque •  Trout  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42 €

Accompagnements : frites maison, cœur de sucrine et sauce Béarnaise
Side dishes : homemade french fries, sucrine salad and Béarnaise sauce.

Vegan • Vegan
Steak d'aubergine snacké et fleur de courgette farcie 
Eggplant steack, zuchini flower stuffed with confit tomato and shitakés, pekinoise sauce

Tomate confi te et shitakés, sauce pékinoise   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28 €



Prix nets TTC - Service compris.
Taxes and Service Included

Service continu à partir de 12h 
All day from 12 am 

Desserts • Desserts

Assiette de fromages affinés • Selection of  matured cheeses .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   20 €

Sélection de « La Pâtisserie de Famille » • Selection of  La Pâtisserie de Famille

À l’unité   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 €

Fraises du Pays • Strawberries

Sucre  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   12 €
Supplément chantilly   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 €

Salade de fruits frais au sirop légèrement vanillé
Fresh fruits salad with vanilla syrup   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   14 €

Churros au sucre vanillé • Vanilla sugar churros

Praliné et chantilly .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  Praliné et chantilly .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  Praliné et chantilly  12 €

Crêpe • French pancake

Sucre  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 €
Pâte à tartiner, confi ture ou chantilly tartiner, confi ture ou chantilly tartiner   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 €

Pancakes au sirop d’érable et chantilly vanillée
Pancakes with maple syrup and vanilla whipped cream   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 €

Glace à l’italienne •  Italian ice cream 

Vanille ou chocolat ou vanille-chocolat   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 €


