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HAAITZA
Sur le bassin d’ Arcachon, le brunch du
Haailtza, a la Teste-de-Buch, est devenu un
incontournable. Autour de la piscine ou
dans la salle & manger, le restaurant propose
un buffet de fruits de mer & volonté (homard,
langoustings, crevettes, bulots et huitres),
des viennoiseries, des fromages et des desserts
réalisés par le chet patissier Alexandre Blay.
Dimanche, de 11 h 30a 16 h, sur réservation,
dewx services, 95 €lpers. haaitza.com

SUNDAY IN SOHO

Apres dix ans a New York, Isabelle et Alieu

se sont lancé un défi : importer le concept

du coffee & deli, ou « le coffee shop made
in Soho », a Pans. Sur place ou & emporter,

le couple a imaginé une carte healthy
et réconfortante o chaque assiette incarne
le souvenir d'un voyage, dans un espace
chaleureux et décontracté. Good vibes only |
Sur réservarion, 7, e Saint Marc,
Paris 2. sundayinsoho.com

TOO HOTEL
Perchée a 120) métres de hauteur, au sommet
de 'une des Tours Duo, dans le 13° arrondis-
sement parisien, le TOO TacTac offre une vue
imprenable sur tout Pans. Dans un univers
féenque, imaginé par Laurent Taieb et décoré
par Philippe Starck, on y déguste un brunch
buffet gourmand composé de délices
salés et de plaisirs sucrés, signés Benoit Castel.
Dimanche, de 11 h 30a 15 h 30,
sur resenvation, 55 €pers. toohotel.com

HOY
Lhotel Hoy, rue des Martyrs, a Paris, abrite
un restaurant 100 % végétal. La cheffe Lauren
Lovatt imagine une assiette aux inspirations
latino-américaines, avec des produits locaux.
Au Mesa, on découvre les fromages végétaux
de chez Tvk Affinage, la focaccia au charbon
végétal, mais aussi les pancakes au mais violet,
beurre d’amandes torréfiées et fruits frais.
Week-end, de 11 ha 15 h, a la carte.
Faris %, hoyparis.com

RUINART
Servi sur la terrasse, i proximité des vignes, ce
brunch d’exception allic dégustation des cuvées
emblématiques (deux verres a choisir parmi
les cuvées « R »...) a une belle sélection de
produits de sasons des producteurs locaux. Le
must 7 Associer cette expérience i une visite
des Crayéres, les caves de la maison inscrites
au patnmoine de I'Unesco. Inoubliable.
Week-end, dewx services de dewx heures.
&0 €/ pers. ruinart.com

MARCELLO
Dans une atmosphére chaleurcuse,
en hiver comme en été, le Marcello,
rue Mabillon a Paris, dont le décor
a récemment fait peau neuve, propose un
brunch i la carte, aux accents italiens,
avec son assiette Domenica (26 euros), mais
aussi ses patisseries ou des jus détox.
Un petit air de dolce vita !
Week-end, de 12 ha 17 h, a la cante
FPanis &, marcello-paris.com



